CAMA SALENAN
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APERITIFS

Bloody Barrio, aka “The Cure”

Tequila 1800, zumo de tomate y nuestro blend de especias

Salesas Bellini. From Harry's to the Barrio
Prosecco, licor de flor de salco y puré de melocoton

Las Mimosas Vintage. Brunch O'Clock
Zumo de naranja natural y bubbles

iLos clasicos no pasan de moda!
Pregunta por nuestra seleccion de cocktails clasicos.

COCKTAILS

Casa Paloma. Mi casa official drink
Tequila 1800 con soda de pomelo

Smoky Margarita. Oaxaca'’s chilangazo
Mezcal 400 Conejos, fruta de la pasion, limay sal

Braganza's Affair. A Royal love story that remains forever in

the Barrio. Mezcal 400 conejos, limén, maracuya, clara de huevo y ginger ale

“El de los Artistas” Sour. Copyrights & Intellectual
Property Sips. Pisco, pifia y frambuesa

La gilda, la reina del barrio, con anchoa de Santona
Jamon Cinco Jotas de bellota 100% Ibérico

Pan de cristal con tomate y AOVE Marqués de Grindn
Anchoas de Santona 00, en hojaldre con stracciatella (2 uds)
Tartar de atun alinado y salsa de mango

Suflecitos de queso Miraflores gratinados

Huevos rotos de Cobardes y Gallinas con jamon ibérico.
Homenaje a Lucio

Croquetas melosas de jamon Cinco Jotas (5 uds)

La tortilla, jugosita y con cebolla, como debe ser

El vitello tonnato de TOTO, nuestro favorito de Madrid
La Rusa, ensaladilla con gambas al ajillo

Las Bravas de Salesas, bravisimas

Steak tartare, suave o picante, tu pones los limites

Cayprs (Jreens

Aguacate a la brasa con gamba cristal

Burrata cremosa de la Puglia con tomatitos alinados
y hojas de albahaca

La César de Salesas, cogollos a la brasa, pechuga de
pollo a baja temperatura, guanciale y nuestra salsa

Ensalada de espinacas baby con higos, naranja
y crema de yogurt alinada

Ensalada de kale con frutos rojos, nueces y crema
ligera de yogury lima (§)

Ensalada de aguacate, canonigos, avellanas, miel,
crema de queso y toques frescos

Puerro a la brasa

Flores de alcachofa a la parrilla con sal Maldon (2 uds)
Baba Ganoush de berenjena

*Pidelos también como acompafnamiento a tus platos principales

FROM THE /7772 WITH 2

Uno de nuestros pilares es aportar y dar valor al barrio de Salesas, es por eso, que muchos de nuestros ingredientes se han comprado en negocios del barrio.



CANA SALEDAY
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El risotto de TATEL con base de sémolay trufa Burger sliders de ternera con queso Comté (2 uds)

Rigatoni al vodka como en Little Italy Bikini trufado de jamén y queso fundido al estilo Beverly Hills

Spaghetti cacio e pepe con yema de huevo campero Afiddele trufa rallada (+6€)
Afhadele trufa rallada (+6€) Brioche de rabo de vacuno (2 uds)

ol ”

GRILL & THRILL

Molleja a la brasa
Pollo de corral a la brasa con tomillo
Ojo de bife argentino a la parrilla (320 gr)

Solomillo, el conocido lomo argentino
Entrafa de la Pampa Catch of the day! Consulta nuestroéﬁ%f%é SALESAS

Chuletén a la brasa
Cortes especiales. Consulta nuestro C%%Kdd/@ SALESAS

Schnitzel vienés de ternera blanca
Lubina con parmentier trufado de calabacin

Tataki de atun, con su base de verduras de temporada

*Elige también de acompanamiento cualquier vegetal de “Eat your Greens”

Patatas fritas Brasserie Puré de patata, menos discurso y mas cucharada
AhRéadele trufa rallada (+6€)

Patatas fritas Brasserie con trufa y parmesano
Boniato a la brasa con crema de yogur y chile dulce

Pimientos del Padron. Unos pican y otros...
Esparragos a la plancha con AOVE Marqués de Grifdn
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La famosa tarta de queso de TATEL, campeona de Madrid Tarta de chocolate con AOVE y sal Maldon
El Sandwich Salesas de croissant con helado de vainilla Torrija de brioche con helado de vainilla
y crema de chocolate Tiramisu, el del barrio

Pina asada y gratinada con helado de pistacho

SIN GLUTEN
Pany aperitivo 3,5€
IVA Incluido
Todos nuestros platos pueden contener trazas de gluten
Silo desea, puede llevarse los alimentos que no haya consumido. (Se aplicara un coste adicional de 10 cts. por el recipiente)




